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Mas opciones para una pasteleria

practica, rica y rendidora.

Crema Suave

Linea de Cremas para

pasteleria

Relleno y Cobertura iListas
para Reposteria para batir!

Sabores: Vainilla, Chocolate, Frutilla y Chantilly.

Cremas vegetales listas para batir, de excelente sabor,
textura y aspecto. Ofrecen estabilidad y duracion en el
postre. Son ideales para: rellenar, cubrir y decorar todo
tipo de tortas, postres y masas finas. Pueden freezarse.

Presentaciones: Botellas de 1kg, Botellones de 4,7 kg y
Botelldn de 4,5 kg (Chocolate), Sachets con tapa de 5 kg
(Vainilla y Chantilly).

Conservacion: En frio entre 2 - 8 °C.

Vida util: 3 meses. Una vez abierto el envase, 15 dias.

Es una crema vegetal liviana y versatil. Ideal para realizar trabajos en pasteleria fina

y todo tipo de decoraciones. Se destaca por su rendimiento y estructura final.

Ademas se puede congelar.

Presentacion: Sachet con tapa de 5 litros y Botella de 1kg.
Conservacion: En frio entre 2 - 8 °C.

Vida util: Botella de 1kg y Sachet de 5 L, 60 dias. Una vez abierto el envase, 10 dias.

Mezclas Pasteleras en Polvo

Crema Pastelera Instantanea en frio, de tipo
artesanal. Optimo comportamiento en el horno y en frio para rellenos
defacturas y tartas.

Crema Pastelera Facturera de excelente rendi-
miento vy sabor vainillado. Ideal para rellenos y decoraciones,
incluso en productos congelados.

Merengue instantaneo, funciona perfecto en aplicaciones
directas en pasteleria o para elaborar merengue cocido.

Mousse sabor crema Chantilly, de exquisito
sabor, excelente volumen y gran estabilidad.

Mousse de Chocolate, de delicioso sabor, buen
rendimiento, excelente textura y cremoso al paladar. Ideal para

una amplia variedad de aplicaciones, desde tortas hasta semifrios.

Mousse sabor Frutilla, de delicioso sabor, buen
rendimiento, excelente textura y cremoso al paladar.

Presentaciones: Bolsas de 1kg y 4 kg (Merengue, Pastelera Instantanea
y Facturera).

Conservacion: Lugar fresco y seco.

Vida util: 9 meses. Una vez abierto el envase, 3 meses.
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Premezcla para preparar Brownie

Permite elaborar los mas ricos brownies, crujientes por fuera y humedos por dentro.

Presentacion: Bolsa de 4kg

Conservacion: Lugar fresco y seco.

Vida util: Envase cerrado, en lugar fresco y seco: 9 meses. Una vez abierto, guardar bien tapado,
consumir durante los 3 meses posteriores a la apertura, dentro de la vida util del producto.

Dulce de Leche Pastelero

Dulce de leche estilo artesanal especialmente recomendado para decorar y rellenar tortas,
postres, masas y facturas.
Presentacion: Cuiete de 5y 10 kg.

Conservacion: Envase cerrado en un lugar fresco y seco. Envase abierto en heladera (2-8 °C).
Vida util: 2 meses. Una vez abierto el envase, 1 mes.

Cubretortas Paris

Es una ganache lista, con multiples usos: bafos, rellenos, decoraciones y como integrante de
masas y batidos. Delicioso sabor y gran brillo una vez aplicado. No endurece como el
chocolate tradicional, no se quiebra, ni se parte.

Presentacion: Balde de 4 kg.
Conservacion: Envase cerrado en un lugar fresco y seco. Envase abierto en heladera (2-8 °C).
Vida util: 6 meses. Una vez abierto el envase, 1 mes.

Destello W Destello Plus

Gel de brillo listo para usar. Es un gel de brillo profesional listo para usar,

Recomendado para terminaciones finas ~ €sPecialmente disefiado para aplicar directamente

y delicadas. Su aplicacion es directa. sobre cremas, postres semifrios y congelados.

Sabores: Neutro y Frutilla Ideal para lograr acabados brillantes e impecables,
realizar glaseados espejos y craquelados.

Presentacion: Balde de 4,4 kg. Presentacion: Balde de 4,4 kg.

Conservacion: Temperatura ambiente. Conservacion: Temperatura ambiente.

Vida util: 6 meses. Una vez abierto el Vida util: 6 meses. Una vez abierto el envase, 3 meses.

envase, 3 meses.

Gel de Brillo en Frio Gel de Brillo en Caliente

Es un gel de aplicacion en frio para cubrir, Jalea de brillo de aplicacion en caliente de
realzar y proteger postres y tartas frutales. gran calidad. Facil de trabajar y de rapida
Una vez aplicado en el postre adquiere aplicacion. Mantiene su brillo en el tiempo.
excelente consistencia. Muy buen secado y buen rendimiento.

Sabores: Neutro y Frutilla.

Presentacion: Balde de 4,4 kg y 14 kg. Presentacion: Balde de 10 kg.
Conservacion: Temperatura ambiente. Conservacion: Temperatura ambiente.
Vida atil: 6 meses. Una vez abierto el envase, 3 meses. Vida util: 6 meses. Una vez abierto el envase,

3 meses.
Doradura

Es un sustituto del bafno de huevo que aporta brillo y color a productos panificados. Es
seguro, practico y disminuye el riesgo de contaminacion al no requerir huevo. Se puede usar
en preparaciones dulces y saladas (panes, croissants, bolleria, etc.) sin modificar el sabor.

Presentacion: Bolsa de 750 g.
Conservacion: Temperatura ambiente.

Premezcla Cheesecake

El polvo para preparar cheesecake fue desarrollado para simplificar los procesos de trabajo
en la pasteleria. De facil preparacion. Con suave sabor a queso y acidez ideal, brinda un
resultado equilibrado y delicioso. Se puede utilizar solo o integrar con otros rellenos.

Vida util: 9 meses. Una vez abierto, 3 meses.

Presentacion: Bolsas de 900g.

Conservacion: Temperatura ambiente

Vida util: 9 meses. una vez abierto guardar bien cerrado, en un lugar fresco y seco y consumir durante
los 3 meses posteriores a la apertura, dentro la vida util del producto.

El polvo para preparar crema sabor limén esta disefado para ofrecer practicidad en la
elaboracion de postres, permitiendo reducir el tiempo de preparacién sin comprometer la
calidad. No requiere coccion. Se destaca por su excelente sabor y la acidez equilibrada, ideal
para rellenos tipo lemon pie.

Presentacion: Bolsas de 1kg.

Conservacion: Temperatura ambiente

Vida util: 6 meses. Una vez abierto guardar bien cerrado, en un lugar fresco y seco y consumir durante
los 3 meses posteriores a la apertura, dentro la vida util del producto.
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